CRONOGRAMA DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
CENTRO DE COMUNUDAD DE CUIDADO HOGAR NAZARETH COVENIO 7452

TEMA CAPACITACION ul-21 ago-21 sep-21 oct-21 nov-21 dic-21 ene-22 feb-22 mar-22 abr-22 may-22 jun-22

SEMANA 11213141112 3|4 J1 12341 ]2 |3 |41 |23 41123 |4 1|2 |34 1]2 3|4 ]1]2 |3 |41 ]23 |4]1 2|3 |4 ]1]2 |3

GENERALIDADES DE LAS
BPM

ELECCION DE
PROVEEDORES

PROTOCOLO DE
COMPRAS

PROTOCOLO DE RECIBO

CARACTERISTICAS DE
LOS ALIMENTOS

PROTOCOLO DE
ALMACENAMIENTO

ROTULADO DE
ALIMENTOS

PROTOCOLO DE
PREPARACION DE

PROTOCOLO DE
DISTRIBUCION DE

NORMAS DEL
MANIPULADOR

CONSERVACION DE
ALIMENTOS

RETROALIMENTACION
DE LAS BPM




No |TEMA CAPACITACION ul-22 ago-22 sep-22 oct-22 nov-22 dic-22 ene-23 feb-23 mar-23 abr-23 may-23 un-23
SEMANA 2|3 2|3 2|3 2|3 2|3 2|3 213 213 213 23 213 |4 2|3

1 GENERALIDADES DE LAS
BPM

2 ELECCION DE PROVEEDORES

3 PROTOCOLO DE COMPRAS

4 |PROTOCOLO DE RECIBO

5 CARACTERISTICAS DE LOS
ALIMENTOS

6 PROTOCOLO DE
ALMACENAMIENTO

7 ROTULADO DE ALIMENTOS

8 PROTOCOLO DE
PREPARACION DE

9 PROTOCOLO DE
DISTRIBUCION DE

10 |NORMAS DEL
MANIPULADOR

11 CONSERVACION DE
ALIMENTOS

12 RETROALIMENTACION DE

LAS BPM




REVISION Y APROBACION

Fecha Nombre Cargo/Rol Firma
Elaboré 06/05/2022 Yamile Andrea Viana Osorio Nutricionista , )
Yamile viana
06/05/2022 Nubia Esperanza Arenas Nuricionista .
Wibea 4.
Aprobé 06/05/2022 Dra. Angela Fajardo Coordinadora CCC
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